
Küchenleitung D. Böcker 

Tel.: 0201/87440522 

Marienhaus gGmbH 

Ottilienstr. 9 

45127 Essen 

Angebote für jeden Anlass. 



Canapès 

Frisches Stangenbugette: 

- Roastbeef  € 1,50 
- gekochter Schinken  € 1,00 
- roher Schinken  € 1,00 
- Salami  € 0,50 
- Mozzarella /Tomate  € 1,00 
- Schnittkäse  € 0,80 
- Brie  € 1,00 
- Putenbrust  € 1,00 
- Frischwurst  € 0,50 
- Crevetten  € 1,50 
- Räucheraal  € 2,00 
- Forellenfilet  € 1,50 
- Rauchlachs  € 2,00 

Alle Canapès werden von uns phantasievoll garniert. 
Weitere Variationen auf Anfrage. 

Belegte Schnittchen reichlich garniert. 

Pro Person richten wir 3 Schnittchen an: 

- Geräucherter Lachs
- Roastbeef
- Crevetten
- Tortenbrie
- roher Schinken
- Geräuchertes Forellenfilet

Pro Person € 9,50 

Alle Schnittchen werden von uns phantasievoll garniert. 
Weitere Variationen auf Anfrage. 



Imbiss Buffet 
***** 

Imbiss Buffet 1 

- Tranchen von der Putenbrust auf Gemüsereis
- Arrangement von Tomaten und Mozzarella
- Bunte Blattsalate mit diversen Dressings
- Hackfleisch- Lauchcremesuppe
- Putengeschnetzeltes mit Champignons in Kräuterrahmsauce, Spätzle
- Stangenbrot und Butter
- Rote Grütze mit Vanillesauce
- Mousse au Chocolat

Pro Person € 16,50 

***** 

Imbiss Buffet 2 

- Kartoffelsuppe mit Speck
- Krustenbraten in Kräuterjus
- Putensteaks in Tomaten-/ Basilikumsauce
- Frische Gemüseauswahl
- Kartoffelgratin
- Tagliatelle
- Waldbeergrütze mit Vanillesauce

Pro Person € 15,00 

Alle Imbiss Buffets werden von uns phantasievoll garniert. 
Weitere Variationen auf Anfrage. 



Buffetvorschlag1 

***** 

Roastbeef rosa gebraten mit Sauce Tartar 

Räucherfischplatte 

Tomaten und Mozzarellarrangement 

Honigmelone mit Schinken 

Gemischte Salatplatte mit diversen Dressings 

Schweinemedaillons mit Champignons in Rahmsauce 

Butterreis, Schwäbische Eierspätzle 

Gemüseauswahl der Saison 

Partybrötchen und Butter 

Rote Grütze mit Vanillesauce 
Bayerische Creme 

Obstplatte 

Internationale Käseauswahl 

 Pro Person € 28,00 



Buffetvorschlag 2 

***** 

Rauchlachs mit Honig Senf Sauce und Preiselbeersahne 

Matjesfilets mit Meerrettichsahne 

Tomaten und Mozzarellarrangement 

Tranchen von der Putenbrust 

Geflügelsalat in der Ananas 

Gemischte Salatplatte mit diversen Dressings 

Kartoffelsuppe mit Shrimps 

Schweinerücken am Stück gebraten mit Sauce Bernaise 

Gemüseauswahl der Saison 

Kartoffelgratin, grüne Nudeln 

Mousse au Chocolat 
Obstplatte 

Internationale Käseauswahl 
Stangenbrot und Butter 

Pro Person € 27,50 



Buffetvorschlag 3 

***** 

Norwegischer Räucherlachs 

Räucherfischplatte 

Hähnchenschenkel 

Schinkenröllchen gefüllt 

Partyfrikadellen 

Mettigel 

Wurstsalat, Krautsalat 

Herzhaft knuspriger Krustenbraten 

Ofenfrische Schweinehaxen 

Warmer Speckkartoffelsalat 

Rote Grütze 
mit Vanillesauce 

Käseplatte 
Brotkorb mit Kräuterbutter 

Pro Person € 22,00 

Alle Buffets sind als Vorschläge zu betrachten, Änderungen sind 
möglich. 

Sprechen Sie uns an.  



Stellen Sie sich Ihr eigenes Buffet zusammen!!! 

Salate aus eigener Herstellung 

Pro Person € 2,00 

Krautsalat – Rohkost 
Frischkraut und Paprika in klarem Dressing 

Gartensalat „Vital“ 
Gurken, Paprika, Mais, Tomaten, Bohnen, Vinaigrette 

Westfälischer Nudelsalat 
Nudeln, Fleischwurst, Ei, Erbsen, in leichtem Joghurt-Mayonnaise 

Dressing 

Schinken-Lauchsalat 
Kochschinken, Lauch, Äpfel, Ananas, Eier in leichtem Dressing 

Schweizer Käsesalat 
Käse, Ananas, Äpfel, Zwiebeln, Gurken, Paprika, Mayonnaise 

Rindfleischsalat, feurig 
Rindfleisch, Tomatenpaprika, Silberzwiebeln, Gurken in Teufelssoße 

Eiersalat 
Eier, Spargel, Mandarinen, Champignons, Sahne-Joghurt-Mayonnaise 

Weitere Salate auf Anfrage. 



Suppen mit reichlich Fleischeinlage 
Preis pro Liter (1 Liter ca. 5 Personen) 

Waldpilzcremesuppe mit Buttercroutons 
€ 7,50 

Kartoffelcremesuppe mit Lachsschinkenwürfelchen 
€ 6,50 

 Hühnercremesuppe mit Huhnfleisch, 
Spargel, Champignons und Erbsen 

€ 7,50 
Schwäbische Gemüsesuppe mit Maultäschchen 

€ 7,50 
Lauch-Käsesuppe mit Gehacktem 

€ 7,50 
Kartoffel-Spargelcremesuppe 

€ 7,50 
Tomatensuppe mit Tomatenwürfelchen 

und frischem Basilikum 
€ 6,00 

Gemüse-Hühnersuppe mit Grießklößchen 
€ 6,00 

Klare Rindfleischsuppe mit Juliennestreifen 
und Eierstich 

€ 6,50 

Suppen mit reichlich Fleischeinlage 
Preis pro Liter 

Gulaschsuppe 
€ 7,80 

Erbsensuppe mit Einlage 
€ 8,00 

Weiter Suppen auf Anfrage. 



Warme Beilagen 
Butterspätzle 

 pro Person € 1,50 

Butterreis 
 pro Person € 1,00 

Kroketten  
pro Person € 2,50 

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 
pro Person € 2,50 

Kartoffelgratin 
 pro Person € 2,50 

Röstiecken  
pro Person € 2,00 

Gemüsebeilagen 
Bunte Gemüseplatte 

(Erbsen, Möhren, Blumenkohl, Brokkoli, Prinzessbohnen) 

pro Person € 2,50 

Rotkohl, fein abgeschmeckt mit Äpfeln 
 pro Person € 1,50 

Sauerkraut, 
(deftig mit Speck und Zwiebeln) 

pro Person € 1,50 

Leipziger Allerlei  
pro Person € 1,50 

Butterbohnen 
 pro Person € 1,50 

Rosenkohl  
pro Person € 1,50 

Weiter Beilagen auf Anfrage. 



Fleischangebot 
Alle Preise sind Kilopreise (1 Kg für ca. 4 Personen) 

Krustenbraten vom Schweineschinken 

 pro kg € 12,50 

Spießbraten, gefüllt mit Zwiebeln 

 pro kg € 12,50 

Kasseler, saftig gebraten 

 pro kg € 11,50 

Putenbrust, saftig gebraten 

 pro kg € 15,00 

Rinderschmorbraten 

 pro kg € 16,00 

Alle Preise pro Person 

Putengeschnetzeltes mit Currysoße und Früchten 

pro Pers. € 3,50 

Schaschlikspieß mit Soße 

pro Pers. € 4,50 

Rindergulasch  

pro Pers. € 5,00 

Hähnchenschnitzel überbacken mit Pfirsich und Käse 

pro Pers. € 4,50 

Nackensteak in Pfeffer-Rahmsoße 

 pro Pers. € 3,50 

Ananas Kasslerpfanne 

pro Pers. € 3,50 

Hähnchenschenkel 

pro Pers. € 2,50 

Partyfrikadellen 

 pro Pers. € 2,00 

Schnitzelchen  

pro Pers. € 3,00 

Weitere Fleischangebote auf Anfrage. 



Dessertauswahl
Pro Person € 2,50 

Mousse Limone 

Mousse Orange 

Quark – Vanillespeise mit Obstsalat 

Sahne – Joghurtdessert mit Pfirsich – Maracuja 

Panna Cotta mit Himbeersoße 

Irish Coffee crème 

Schwarzwälder Kirschschichtspeise 

Mousse Chocolat 

Mousse Sahne – Caramel 

Obstsalat 

Weitere Variationen auf Anfrage. 

Für eine persönliche Beratung stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur 
Verfügung. 


